UFFS

UNIVERSIDADE
FEDERAL DA
FRONTEIRA SUL

Universidade Federal langa nesta quinta-feira(31) novo mestrado no Campus em

Tietio Laranjeiras do Sul

Veiculo Ré&dio Campo Aberto AM Secdo NOTICIAS Data 30/03/2016 15:00:00
n

URL Acesse a noticia

CENTIMETRAGEM : 37.63 CM/COL - VALOR R$ 696,16

Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos

Mestrado )
UFFs]

Area de Concer

A Universidade Federal da Fronteira Sul lanca na quinta-feira (31) um novo
Mestrado que sera ofertado no Campus Laranjeiras do Sul a partir do segundo semestre de 2016. O langamento
acontece no Auditério do Bloco A, a partir das 14h.

O Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (PPGCTAL), que foi aprovado pela Capes no final de 2015, tem
como darea de concentracdo Biociéncia e Tecnologia de Alimentos. O curso esté dividido em quatro linhas de
pesquisa: Processamento de alimentos e aproveitamento de subprodutos; Microbiologia e bioprocessos; Analise de
alimentos e quimica de processos verdes; e Processos e modelagem matematica aplicada a alimentos. No
momento da inscricao, o candidato deve optar por uma das linhas.

Trata-se do segundo curso de Pés-Graduacao stricto sensu, em nivel de Mestrado, ofertado no Campus
Laranjeiras do Sul e décimo primeiro em toda UFFS.

O PPGCTAL visa desenvolver conhecimentos, tecnologias e préticas inovadoras que promovam a segurancga
alimentar e nutricional, a salde e a qualidade de vida. Por meio de uma sélida e ampla formacao, pretende-se
formar profissionais de alto nivel académico em condicdes de contribuir com o desenvolvimento regional e com a



solucdo dos problemas que envolvem o campo da nutricdo humana em nossa sociedade. Além disso, objetiva
capacitar e qualificar pesquisadores, docentes e profissionais na area de Ciéncia e

Tecnologia de Alimentos para atuacao em setores de atividades relativas a tematica.

O coordenador do curso, Luciano Tormen, salienta que os profissionais formados no curso terdao condicdes de
contribuir para a valorizacdo das matérias-primas regionais e nacionais e a aplicacdo dos conhecimentos cientificos
para o desenvolvimento de produtos e processos de transformacao e agregacao de valor de produtos
alimenticios.

Conforme o coordenador, este é o primeiro curso nesta area, em nivel de Mestrado, ofertado na regido, e, por
isso, sdo muitas as expectativas. De maneira geral, Tormen destaca que é uma oportunidade para os profissionais
ja formados na area aperfeicoarem seus conhecimentos. Além disso, o Mestrado possibilita a producao cientifica
de alto nivel, melhorando a insercao da UFFS e de seus docentes no mundo cientffico, contribuindo para o
fortalecimento da Instituicdo. O curso possibilitara, ainda, a apresentacao de solucdes para problemas regionais e
nacionais referentes as ciéncias de alimentos, entre outros beneficios que certamente apresentara.

Edital de Selecdo e inicio das aulas

O processo seletivo para ingresso de alunos ja esta disponivel através do Edital N© 255/UFFS/2016. Sao
disponibilizadas até 20 vagas, e o periodo de inscricées é de 12 de abril a 10 de maio de 2016. As aulas da primeira
turma devem iniciar em agosto de 2016. Outras informacdes podem ser obtidas através do telefone (42) 3635
0014.



