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2. OBJETIVO GERAL DO CURSO

Formar engenheiros Agronomos que utilizem conceitos e principios ecolégicos, visando o
planejamento, a construcdo e 0 manejo de agroecossistemas ambientalmente
sustentaveis, economicamente viaveis e socioculturalmente aceitdvel com sélidos
conhecimentos técnico-cientificos e compromisso social.

3. EMENTA

Principios gerais de toxicologia de alimentos e ragdes; Agentes tdxicos naturalmente
presentes nos alimentos e nas racdes; Agentes tdxicos contaminantes diretos dos
alimentos e das ragdes; Agentes toxicos contaminantes indiretos de alimentos e das
racoes.

4. OBJETIVOS

4.1. GERAL
Proporcionar aos discentes uma visdo abrangente e critica acerca dos aspectos
toxicolégicos dos alimentos e das ragoes.

4.2. ESPECIFICOS

a) Desenvolver a capacidade de observar, inferir, formular hip6teses, fazer predicées e
julgamentos criticos a partir de analise de dados coletados na literatura;

b) Identificar e analisar os elementos que envolvem a intoxicagéo;

c) Desenvolver uma visao critica do contexto agropecuario;



5. CRONOGRAMA E CONTEUDO PROGRAMATICO

Encontro

Conteldo

1

Apresentacdo da disciplina. Procedimentos metodoldgicos e avaliagdo da
aprendizagem. Divisdo dos grupos e distribuicdo dos seminarios.
Bibliografia basica e complementar.

Principios gerais de toxicologia de alimentos e racdes: Espectro dos
efeitos toxicos; caracteristicas de exposi¢cdo animal; disposicao cinética
dos agentes toxicos; indice de toxidade em toxicologia de alimentos e
racoes.

Agentes toxicos naturalmente presentes em alimentos e racdes:
introducédo; glicosideos cianogénicos; glicosinolatos; glicoalcalbides.

Agentes toxicos naturalmente presentes em alimentos e ragdes: oxalatos;
nitratos; agentes produtores de flatuléncia.

Agentes toxicos naturalmente presentes em alimentos e racdes:
carcindégenos quimicos de ocorréncia natural.

Agentes toxicos contaminantes diretos de alimentos e ragdes: Introducao;
micotoxinas e micotoxicoses.

Agentes tdéxicos contaminantes diretos de alimentos e ragdes:
Toxinfeccdes e toxintoxicacdes alimentarias.

PRIMEIRA AVALIACAO (contetido aulas 1, 2,3, 4,5,6 e 7)

[<elife0)

PRIMEIRA RECUPERACAO (contetdo aulas 1, 2,3,4,5,6e7)

10

Agentes tdéxicos contaminantes diretos de alimentos e ragdes: Aditivos
intencionais.

11

12

Agentes téxicos contaminantes diretos de alimentos e racgdes: Aditivos
intencionais.

Agentes téxicos contaminantes diretos de alimentos e racdes:
Nitrosaminas, nitrosamidas (nitrocarbamatos e nitrosouréias), nitrito e
nitrato.

13

Agentes toxicos contaminantes diretos de alimentos e ra¢des: metais
toxicos.

14

Agentes toxicos contaminantes indiretos de alimentos e ragées:
Introducao; promotores de crescimento animal; antibiéticos.

15

Agentes toxicos contaminantes indiretos de alimentos e racdes:
praguicidas.

16

Agentes toxicos contaminantes indiretos de alimentos e racdes: migrantes
de embalagens plasticas de alimentos.

17

SEGUNDA AVALIACAO (contetdo aulas 10, 11, 12, 13, 14, 15 e 16)

18

SEGUNDA RECUPERACAO (contetdo aulas 10, 11, 12, 13, 14, 15 e 16)

6. PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS
Exposicao oral (com e sem recursos audio-visuais);

7. AVALIACAO DO PROCESSO ENSINO-APRENDIZAGEM

Seréao realizadas 2 provas com questdes discursivas e questdes objetivas abrangendo o
conteudo tedrico-e pratico ministrados até a data da prova. Os discentes serao divididos
em grupos, sendo que cada grupo apresentara 2 seminarios referentes ao conteudo
ministrado. Ao final de cada aula sera aplicada uma avaliacdo rapida, sendo 75% das



notas utilizadas para compor as notas parciais.

MEDIA FINAL = (Nota Parcial 1 + Nota Parcial 2) / 2

Sendo: Nota Parcial 1 = Nota obtida na 12 avaliagao x 0,6 + média provas rapidas x 0,2 +
nota semindrio x 0,2
Nota Parcial 2 = Nota obtida na 22 avaliacdo x 0,6 + média provas rapidas x 0,2 + nota
semindrio x 0,2 )
Nota Parcial 1 < 6,0 ou Nota Parcial 2 < 6,0 = RECUPERACAO

Para aqueles que realizarem a recuperacao, a nota parcial sera calculada da seguinte
maneira:

Nota Parcial = (Nota Parcial < 6,0 + Nota obtida na Recuperagéo) / 2
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