UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL

PLANO DE ENSINO

UFFS

1. IDENTIFICACAO

Curso: Agronomia

Componente curricular: Fruticultura

Fase: 7

Ano/semestre: 2016/2

Numero da turma: 14799

Numero de créditos: 04

Carga horaria — Hora aula: 72

Carga horaria — Hora relogio: 60

Professor: Clevison Luiz Giacobbo

Atendimento ao Aluno: quartas-feiras das 10h30 as 11h50

2. OBJETIVO GERAL DO CURSO

Formar engenheiros Agronomos que utilizem conceitos e principios ecoldgicos, visando o
planejamento, a construcdo e o0 manejo de agroecossistemas ambientalmente
sustentaveis, economicamente viaveis e socioculturalmente aceitaveis com sélidos
conhecimentos técnico-cientificos e compromisso social.

3. EMENTA

Conceito e importancia da fruticultura nos aspectos econdmicos, social e alimentar.
Exigéncias ecologicas e classificacao das plantas frutiferas. Instalagao de pomares. Poda.
Planejamento de pomares comerciais. Dados econdmicos e alimenticios, botéanica,
morfologia, cultivares porta-enxerto e copa, clima, solo, plantio, tratos culturais e
fitossanitarios, adubacao, colheita e comercializacao das frutas de prioridade nacional e
de interesse para o Sul do Brasil [Pomoideaes (macieira, pereira e marmeleiro),
Prunoideaes (pessegueiro, ameixeira, nectarineira e damasqueiro); videira; figueira;
quivizeiro; citros].

5. OBJETIVOS

5.1 GERAL
Elaborar, executar, orientar, analisar e avaliar projetos de desenvolvimento sustentavel da
area fruticola.

5.2 ESPECIFICOS

- Apresentar aos estudantes fundamentos e aplicagées da obtencao e instalacao de
pomares;

- Apresentar técnicas de manejo de solo e do pomar;

- Possibilitar aos estudantes, conhecimento para o manejo e condugao de plantas

frutiferas.



6. CRONOGRAMA E CONTEUDOS PROGRAMATICOS

DATA ENCONTRO

CONTEUDO

09/08

09, 16 e 23/08

30/08
06/09 e 13/09

\ 20/09

27/09

04/10

11/10

- Apresentacéo da disciplina e Conceito e importancia da fruticultura nos aspectos

econdmicos, social e alimentar.

- SISTEMA DE PRODUGCAO Para Prunoideaes (pessegueiro, ameixeira, |

nectarineira e damasqueiro)
- Aspectos socioecondmicos
- Classificagao botanica e comercial.
- Cultivares e porta-enxertos indicados. Melhoramento.
- Caracteristicas gerais da espécie.
- Caracteristicas vegetativas e reprodutivas da espécie.
- Agentes ambientais abioticos e bioticos.
- Instalac&o de pomares.
- Manejo de pomares.
- Colheita.
- Manipulacdo pos-colheita.
- Conservacgéao pos-colheita.

- AULA PRATICA:

Instalacéo de pomar e demarcacgéao de linhas de plantio - Frutiferas Gerais.

Condugéo, poda e raleio de frutos, em plantas frutiferas de clima temperado;

(Geral).

- AULA PRATICA:

Conducgdo de plantas (Pessegueiro, Figueira, Goiabeira, Pequenas frutas e
Maracujazeiro), poda (pessegueiro, Figueira, Goiabeira, Pequenas frutas e
Maracujazeiro) e raleio de frutos de Pessegueiro (pomar didatico, campus

Chapeco).

- Sistema de producgé&o para pomoideaes (marmeleiro, macieira e pereira)

- Aspectos socioecondmicos.

- Classificagéo botanica e comercial.

- Cultivares e porta-enxertos indicados. Melhoramento.
- Caracteristicas gerais da espécie.

- Caracteristicas vegetativas e reprodutivas da espécie.
- Agentes ambientais abiodticos e bidticos.

- Instalagcé&o de pomares.

- Manejo de pomares.

- Colheita.

- Manipulacao pds-colheita.

- Conservacgao poés-colheita.

Avaliacdo 1

- Sistema de producéo para figueira
- Aspectos socioeconémicos.
- Classificagcao boténica e comercial.
- Cultivares e porta-enxertos indicados. Melhoramento.
- Caracteristicas gerais da espécie.
- Caracteristicas vegetativas e reprodutivas da espécie.
- Agentes ambientais abidticos e bidticos.
- Instalagcé&o de pomares.
- Manejo de pomares.
- Colheita.
- Manipulacéo pos-colheita.
- Conservacao pos-colheita.




18/10 - Sistema de producéo para citros |
- Aspectos socioecondmicos. J
- Classificagéo botanica e comercial. '
- Cultivares e porta-enxertos indicados. Melhoramento.
- Caracteristicas gerais da espécie. i
- Caracteristicas vegetativas e reprodutivas da espécie. ‘
- Agentes ambientais abidticos e bidticos. |
- Instalagéo de pomares. 1
- Manejo de pomares. ’
- Colheita.
- Manipulagao pos-colheita.
- Conservacgao poés-colheita.
(Docéncia Orientada, mestranda PPGCTA)

25/10 - Sistema de produgéo para quivizeiro

- Aspectos socioecondmicos

- Classificac&o botanica e comercial.

- Cultivares e porta-enxertos indicados. Melhoramento. ‘
- Caracteristicas gerais da espécie. ‘
- Caracteristicas vegetativas e reprodutivas da espécie. ‘
- Agentes ambientais abidticos e bidticos. ‘
- Instalagcéo de pomares. |
- Manejo de pomares. i
- Colheita 1
- Manipulacéo pés-colheita. }
- Conservacgao poés-colheita. ‘

01/11 - Sistema de producéo para videira

, - Aspectos socioecondmicos

i - Classificacéo botanica e comercial.

- Cultivares e porta-enxertos indicados. Melhoramento.

- Caracteristicas gerais da espécie. 1
- Caracteristicas vegetativas e reprodutivas da espécie. j
- Agentes ambientais abioticos e bioticos. 1
- Instalacéo de pomares. ‘
g - Manejo de pomares. |
; - Colheita f
‘ - Manipulag&o pés-colheita.

- Conservacgao poés-colheita.

07 e 08/11 Aula Pratica, Viagem técnica (Previséo) — manejo de pomar (Macieira e Videira) e |
vivenciar conducao de diferentes espécies frutiferas em empresas e manejo pos-|
colheita (Previséo de viagem para RASIP macas em Vacaria, Embrapa Bento,
Goncalves-RS e vinicola da regio)

22/11 Apresentacao de trabalhos
i 29/1 Avaliagéo 2
I[ 06/12 Prova de recuperacédo NP1 e NP2

7. PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Aulas expositivo-dialogadas empregando quadro, projetor de slides (data show) em
arquivos power point; seminarios para apresentacao de trabalhos. Viagens técnicas
(saidas de campo) com fins de aulas praticas, 6nibus, tesoura de poda, refratdmetro,
penetrémetro, colorimetro, nivel topografica e régua, mangueira transparente, camara fria.

8. AVALIACAO DO PROCESSO ENSINO-APRENDIZAGEM
De acordo com a Resolugéo N° 04/2014-CONSUNI/CGRAD que aprova o regulamento dos
cursos de graduagao da UFFS, Art. 77, “Aos diversos instrumentos de avaliagao sao atribuidas
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notas, expressas em grau numerico de zero (0,0) até dez (10,0), com uma casa decimal, podendo
o docente atribuir pesos distintos aos diferentes instrumentos, devidamente explicitados no plano
de ensino”. A mesma Resolucdo, no Art. 80 destaca que “O estudante que alcancar nota final
igual ou superior a 6,0 (seis) e frequéncia minima de 75% (setenta e cinco por cento), esta
aprovado no componente curricular”.

Assim, a aprovagao do estudante em cada disciplina ou atividade curricular se vincula a
frequéncia igual ou superior a 75% (setenta e cinco), e ao alcance da Nota Final, igual ou superior
a 6,0 (seis virgula zero) pontos, obtida a partir da média aritmética simples das duas médias.

Prova Escrita e, entrega de projeto, apresentacao e defesa de projetos e participacdo em
aula.

Sendo os respectivos pesos seguindo, conforme:

NP1 com peso 100%”", compreendendo a média aritmética do conjunto de notas da prova
1 (peso 8,5) + apresentacao escrita de relatorios de aulas praticas (peso 1,5). NP2 com peso de
100% compreendendo a média aritmética do conjunto de notas da prova 2 (peso 7,5) +
apresentacao escrita e defesa de um trabalho de planejamento sobre implantacdo e conducéo de
pomar (1,5 e 1,0, respectivamente).

8.1 RECUPERAGCAO: NOVAS OPORTUNIDADES DE APRENDIZAGEM E AVALIACAO
ATIVIDADES DE RECUPERAGAO DE APRENDIZAGEM

Conforme previsto na Resolugao n°04/2014-CONSUNI/CGRAD, art. 79, “Em seu plano de
ensino, o professor deve prever a oferta de oportunidades de recuperacao de estudos e de
aplicagao de novos instrumentos de avaliagao ao longo do semestre letivo, sempre que os
objetivos propostos para a aprendizagem n&o sejam alcangados’.

Todo aluno com problema de entendimento do conteudo podera procurar o professor antes
da avaliacao para esclarecimento e apés cada avaliagao, sera marcado horario para recuperacao
de conteudo aos alunos interessados.

A recuperacao da nota sera somente no final do semestre, apés a Prova 2, onde: alunos
gue nao obtiverem nota igual ou superior a 6,0 (seis) em uma das avaliagdes, poderao realizar
prova de recuperacao, escrita e, de livre escolha se fara recuperacao somente de uma das provas
ou de ambas. Sendo que para a NP2, sera realizado a recuperacdo somente do conteudo/prova
(sem recuperagao para o trabalho solicitado). O conjunto de nota da NP optada pelo aluno e
Recuperacgao, sera do tipo AVG.
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